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Cafeé

Das Café par Terre ist auf den prichtigsten Platz der Schweiz ausgerich-
tet und garantiert nur schon per Location eine grossartige Vorstellung.

Die zwei Ebenen, die Bar und die Terrasse machen das Café Lulu zum
perfekten Ort fiir unkomplizierte Apéritifs oder Anldsse mit fliegendem
Service. Natiirlich bewirten wir Thre Gdste auch mit einem Seated-
Dinner oder -Lunch.

Im Café bieten sich unzdihlige Moglichkeiten fiir einzigartige Events.
Ab 15 Personen stellen wir Ihnen ein Banketl-Programm zusammen,
das Akt fiir Akt fiir Begeisterung sorgen wird.

Das Angebot: mediterrane Leichtigkeit

Die mediterrane Kiiche harmoniert so schon zu Oper und Ballett: Kultur,
Leichtfiissigkeit, Leidenschaft, Drama, ein Fest der Sinne, Freude und
Freudentrinen. Das passt auch zum offenen Platz, zum Open-air-Gefiihl
und der Sonnenterrasse und dem Blick vom Restaurant-Innenraum
auf den See.

Gerne stellen wir IThnen das fiir Sie passende Menu zusammen. Immer
mediterran, frisch, regional gesourced, nachhaltig gut. Es wiirde uns sehr
freuen, IThrem Anlass eine erstklassige und genussvolle Biihne zu bieten.

Herzlich
Ihr Lulu leam




Riumlichkeiten:

Cafe: 60 sitzend /8o stehend

Terrasse: 60 sitzend /8o stehend
Mindestkonsumationen:

Apéro ohne anschliessendes Essen wihrend den Hauptservicezeiten
von Montag bis Mittwoch: CHF 40.— pro Person

von Donnerstag bis Sonntag: CHF 60.— pro Person

Innenbereich Café: CHF 5°000.—

Exklusivbuchungen des Restaurants sind nur auf Anfrage moglich.







Hippchen

Baguette RINASTALAT ..........ocveeeeeeeeeeeeeeeeeieeeveeeeeeeeieeeesaeesieesieevenssens 7.—-
Baguette LACHSLALAT ...........ooceeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeeesaeeveeieevesasens 7.—-
Baguette Aubergine & getrocknete Tomaten...................eeeeeeee.... 5.—
Baguette Crevetten COCKLATL .......uueeueeneeeeeeeereeeeeeeeeeeereeeeeeveevenne .-
Baguette Frischkdse mit TVGffel.........oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeererenn 5.—
MinGg QUICHE LOTTQINC. ........c.ueeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeieeeeeseesssesseeseeenens 6.—-
MinG GEMUSE QUICIE .....oueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesieesieeeeeaes 6.—-
SCHINECHGIPLC.eeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeee e 8.-
MINE KASCRUCHEN ...t 8.—-
MESO SOUP c.eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeteeeteesveessseesseesssseessseasssessseessseens 5.—

Mindestbestellmenge sind 15 Stiick pro Sorte

Zum Teilen

Kdisebdllchen mit Feigensenf (5 StR.) ...ueeeeeeeeeieeeeeeeeeeeevenn, 12.—
Parmesan, OlI0en, NTUSSI...........cooeeeeeeeeeeeeeieeeieeieeeeeeseeeereesanenn 16.-
SEOAR FALATC e aeaeeaens 24.—
Bestes Rindfleisch, Cornichons, Baguette

Gemiise Crudite, Sardellenmayonnaise.................c.cceeveeeeeervecnn. 20.—
Tarte flambée UAISACIENNE ..., 21.—-
Speck, Zwiebeln

Tarte flambée MEAIterranéenne.................ueeceeeeeeeeeeveeeeeeeeeeeeennnn. 19.—-
Mediterranes Gemiise

Tarte flambée au SAUMOT JUMCE ............cueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea, 21.—
Kapern, Rote Zwiebeln, Dill

Tarte flambée au (rUffe ACLe ... 26.-
Triiffelcreme, Rucola, frischer Triiffel

FEAQIMUATE <. eeeeeee e e e e asesreeenans 7.—
15 pieces Sashimi assortis au choix du Chef ..............eveeen... 42.—

Sashimi Chef’s Choice, Reis, Algensalat

DEJOUNCT AE SUSIE ..ot 34.—
4 Stk. Uramaki, 6 Stk. Hosomaki, 3 Stk. Nigiri, 3 Stk. Sashimi, Algensalat
Déjeuner de sushi et de SASHIMI ..............ceeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeann. 34.—
6 Stk. Sashimi, 4 Stk. Nigiri, 3 Stk. Hosomaki, Algensalat

9 pieces Nigiri assortis au choix du CREf ...........oueeeeeceseeeeeenn. 36.—
9 Stk. Nigiri Chef’s Choice, miso soup

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertrdglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt




Flying
SAUAAC O LUIU oot 7.

Quinoasalat, Minze, Granatapfel, Cherrytomaten

Avocado mit CreveltenCOCKLATL.........ooeeeeeeeeeeeeeieeeieeeeciereeaaannn, 12.—
Knusprige ArtisSchoCken, AiOli............c..ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeecveevennn 9.—
TALAT VOME RINUA .o eeaeeneaaa 14.—

Kapern, Schalotten, Peperonicini

Lulu’s Sushi nach Wahl

Preis pro Stiick

BIUCiT TUNA NTGIT Tt 7.—
SAIMON NIGITTvveeveeeveeeeeeeeeeeeeeeteeteeeeeeseeeteeeeeeseesseessessesseseeseeses 5.—
SAVIID NIV T cvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeveeeeeesvesteeeesseiesseessessesseseseeses 5.—
TUNA MAKT ..o essete e esse e esesasesessseseses 3.-
SAIMOTE MAKT .o eeeee e eeeae e 3.—
CUCUMBDET MAK Tttt esie s ssseiens 2.-
AVOCAAO MAKT....eeeeeeeieieeeeiseeseeeeeee ettt 2.-
VBGT MAKT ...o.eeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeveetteeie e eeveeseesseesseesseesensseessens 2.—
CALLOTTIQ RO ...t 4.—
SHEIMP TeMPUTA ROIL ... 4.—
SPICY TUNA ROUl....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4.
TUNRA ADOCAAOD ROUL...eoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4.
Salmon AVOCAAOD ROU..........eoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeans 4o—

Mindestbestellmenge sind 12 Stiick pro Sorte

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt




Menii Vorschlige
ab 15 Personen

Vorspeisen

SALAAC AE LU

Quinoa, Minze, Granatapfel, Cherrytomaten, Vinaigrette

Salade avec VINAIZTCLLC ......uecveeeeeeeeeeeeeeeeeereeereeereecreann

Griiner Salat, Vinaigrette, Avocado, Schnittlauch

Salade de saucisse el de [romage .......................oeueeu......

Cervelat, Cornichons, Radiesli

SEOAR LALATC eaeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeens

Bestes Rindfleisch, Cornichons, Baguette

w Lart est

gaeto”

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertrdglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt




Haupiginge
Salade de Lulu: Quinoa, Granatapfel, Vinaigrette

TEE ADOCAAO e eeeee e eee e 23.50
TEE POULCESETCION....eeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeiaseeaseas 29.50
Mit BrauereigeSCRNELZelLem ...........oueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeveeeeenvenn 29.-
SECAER LALATC e eeeeeaeaeeea 38.-
Bestes Rindfleisch, Cornichons, Baguelte

Tarte flambée UAISACIENNE ..., 21.—
Speck, Swiebeln

Tarte flambée MEATLerranéenne ...............ueeeeeeeeeceeeeveeeeeeeeeeeeennne. 19.—-
Mediterranes Gemiise

Tarte flambée au SAUMON JUMECE ............cueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 21.—-
Kapern, Rote Zwiebeln, Dill

Tarte flambée au (ruffe d'ete ... 26.—

Triiffelcreme, Rucola, [rischer Triiffel

Takkadon — Bol Q0OCC tRON ... 29.—
Tuna Sashimi, Reis, Onsen Egg, Poke Sauce

Sakedon — Bol QUEC SAUMON .........eeeeeeeeeeeeeeeeereereeieirsrrerreiesennn 29.—
Lachs Sashimi, Reis, Onsen Egg, Poke Sauce

BOl de POTSSON MUIXTC ... 32.—

Lachs, Tuna und Kingfisch Sashimi, Reis, Onsen Egg, Poke Sauce

Yasai don — Bol QUEC [EZUMES ............oceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeevenan, 27.—

Verschiedene Gemiise, Reis, Onsen Egg, Poke Sauce
Maccaroni aux truffes VClOULES............uueeeeeeeeeeeieeeeeeeieeannn. 34.—
Maccaroni mit Triiffelsauce und frisch gehobeltem Triiffel

Maccaroni @ L@ DOARA .....oe.veeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeseeeeesereseresisassans 25.—
Pasta, Tomate, Chili, Vodka, Rahm

Dessert

Cheesecake fruit de la PASSTON .........eeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeceeeevveanenn 11.—
Tarte QU CilrON METINGUE .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeessenens 9.50
Tarte truffée CROCOIAL...............ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveia 9.90
CUATAC waeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeiiiieeeeeeeeeeeesseseesssssssesssssssseeeeassssssssssssss 9.50
GUZGCIIUDS .ot eeve et esteessesseesesseens 8.50
GALCAU QUX POTIINES .ccoovvveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeviiiisisssssseessenns 9.90

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertrdglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt







Tavolata Theater

Salade de Lulu

Quinoa, Minze, Granatapfel, Cherrytomaten, Gemiisevinaigrelte

Salade avec vinaigrette
Salat, Avocado, Schnittlauch

DTO POTSON aveeeeeeeeeeeeeteeeeteeeeeetteteeeesesesesssesesesensssssesesensnsssnsesenssnens 19.50

Tarte flambée I’alsacienne
Speck, Zwiebeln

Tarte flambée méditerranéenne
Mediterranes Gemiise

Tarte flambée au saumon fumée
Kapern, Rote Swiebeln, Dill

DTO POTSOM avvneenveeneeeeeieeeteeeteeieteeeeieeieterueeassesnseassesssasaesssassssssesnnses 24.—

Gugelhupf, Carac, Gateau aux Pommes

DO POTSOT «uveeeeeeeeeeeeteeteteeeeeeeeteeeeseseensessesenensssssesesensssssesesesensssnsesens 11.—
Menii komplett
DO POTSOT wuvneeeeeeeteeeteeeteeteteeeseteeseseesessesesenesssssesesensssssesesensssnsnsene 54.50

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertrdglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt




Tavolata Lulu

Edamame, Miso Soup, Algensalat

DO POTSOM veveeneeeneeeeeeeeeteeeteeieteeerieeeeernessneraesesnesnsessesnseasnsssssnssnns 14.—

Yasai don - Bol avec légumes
Verschiedene Gemiise, Reis, Onsen Egg, Poke Sauce

Déjeuner de sushi et de sashimi
6 Stk. Sashimi, 4 Stk. Nigiri, 3 Stk. Hosomaki, Algensalat

9 pieces Nigiri assortis au choix du chef
9 Stk. Nigiri Chef’s Choice

DO POTSOT «uvveeeeeeeseeeeeeteeteteeeeeeeesesseseseaesssesesesesssssesesenessssssesesenenenens 49.—

Tarte au cilron meringue

Tarte truffée chocolat avec creme chantilly

DTO POTSOMN avereneeeeeieeteeeeeteeteeeetetteteteesesesesssssesesesessssssesesensssssssasens 13.50
Menii komplett
DTO POTSOTL wovvvveaeeeeeeeeaeeeesseetiseeesseeveaeeessserunsessssesunsssssssssnsesssesssnnnas 76.50

Fiir detaillierte Informationen zu Fleisch, Gefliigel, Fisch und zum Fischfang
sowie bei Allergien und Unvertrdglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt
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SOFTGETRANKE COCKTAILS

Wwasser mit/ohne Kohlensﬁure e, 1.0 l 9.50 Negl‘oni ................................................................. 17.—
. . Hendricks Gin, Carpano Bitter, Antica Formula
Sprite, Sinalco Orange Bilters
Coca Cola, Coca Cola Zero
. Amaretlo SOUr ............cooevveeeeeeveeeeieen, 18.-
Rivella 1ot . ...ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 33¢l  5.50

Bio Amaretto Mattia Walcher, Lemon Fuice
Gomme Sirup, Foam, Cherry Bitters

WhisKy SOUr .........cocoovvveeeeeeeeeeeeeeee 18.-

AP E R O G E T RAN KE Monkey Shoulder Whisky, Bergamot Fuice, Vanille

. Island Fruit Bitters, Barrel Aged Whisky Bitters
APErol SPIitZ........ocooovveiieeeeeieeeeeee, 14.—

Aperol, Prosecco, Soda

THEIMO. ... 18.- SPIRITUOSEN

Champagne, Green Apple, Yuzu, Soda

Hausgemachter Ice Tea............................ .ol 17.- Tanqueray Gin, Koskenkorva Vodka
Prosecco-Bowle mil Beeren................ Lol 83— Brugal Ane](f Rum,

. . Jameson Whiskey...............cccccoovviiennnne. vocl 180.-
Alkoholfreie Bowle mit Beeren ............. 1ol 2050 0 pillers

Hendrick’s Gin, Monkey 47 Gin

BIERE Elyx Vodka,Havana Club 7 afios Rum
Monkey Shoulder Whisky....................... vocl 220.—
Einsiedler Maisgold.................................. 33¢l  6.50 ikl Fillers
Einsiedler Weizen.............cocooevvvevvevnn... s50c¢l Q.-
Einsiedler (Alkoholfrei)........................... 33¢l  6.50

WARME GETRANKE

ESPIeSSO.....oooieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 5.—
KALTCE ..o 5.50
TRC e 5.—

\ Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt




a

VINS MOUSSEUX

Prosecco Millesimato N.v................. 0.751 69.—
Furlan

Glera

Valdobbiadene, Italien

Cuvée Alexandre, NV. .......ccooovvvennn. 0.75 1 105.—
Soutiran, 1 Cru

Pinot Noir, Chardonnay, Pinol Meunier

Champagne, Frankreich

Franciacorta Brut ..................o.ococ.......... 0.751 86.—
Villa Franciacorta

Chardonnay, Pinotl Noir, Pinot Bianco

Lombardei, Italien

Jacquart Brut Mosaique........................ 0.751 120.-
Maison Jacquart

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Champagne, Frankreich

Blanc de Blancs NV. ... 0.75 1 175.—
Ruinart

Chardonnay
Champagne, Frankreich

Billecart-Salmon Rosé N.V..................... .51 250.—
Billecart-Salmon

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Champagne, Frankreich

Fahrginge gemdiss des aktuellen Sortiments des Restaurants.
Gerne diirfen Sie auch IThren eigenen Wein mithringen.

Dafiir wird ein Zapfengeld von 35 Franken pro Flasche (0.750)
\verrechnet. Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSL.

ROSES

Fischer’s Fritz Federweisser............... 0.75 1
Turmgut Erlenbach

Pinot Noir,

Ziirich, Schweiz

58.—

MIPavVal ..o 0.751 69.—-

Brad Pitt & Marc Perrin
Syrah, Grenache, Cinsaull,
Provence, Frankreich

Whispering Angel...............cccoovvenneee. 0.751 77.—

Chateau d’Esclans
Grenache, Cinsault, Vermentino,
Provence, Frankreich




a

BLANCS

Pumpstation Riesling-Sylvaner......... 0.75 1
Turmgut Erlenbach

Riesling-Sylvaner

Ziirich, Schweiz

Monchhof am See, Riauschling ........... 0.75 [
Turmgut Erlenbach

Rduschling

Ziirichsee, Schweiz

Blanc du Village Seminar...................... 0.75 [

Weingut Diederik
Cabernet Blanc, Sauvignac, Muscaris,
Ziirichsee, Schweiz

Restaurant Coco Heida.......................... 0.75 [

St. Jodern Kellerei
Savagnin Blanc
Wallis, Schweiz

Millevolti Bianco di Merlot Riserva.....0.75 [

Fumagalli
Merlot Bianco
Tessin, Schweiz

Pelit ChabliS........ocooeeeeeeeeeeeeeeeee 0.75 1

Domaine Durup
Chardonnay
Chablis, Frankreich

Griiner Veltliner Caractere.............. 0.75 1

Weingut Weszeli
Griiner Veltliner
Kamptal, Osterreich

58.—

59.—

69.-

80.-

66.-

58.—

Riesling Feinherb
Weingut Wegeler
Riesling

Mosel, Deutschland

Riesling alkoholfrei................................ 0.751

Kloster Eberbach
Riesling
Rheingau, Deutschland

Pinot Grigio...........cccccovevvveveveeeernn. 0.75 [

Vini de Lorenzi
Pinot Grigo
Friaul, Italien

Sauvignon Blanc....................ccococovnne. 0.75 [

Vini de Lorenzi
Sauvignon Blanc
Friaul, Italien

66.-

NIVALTUS oot 0.751 60.-

Nivarius Blancos de Finca
Tempranillo Blanco
Rioja, Spanien

Chardonnay...............ccocoovvvvvvveen. 0.751

Domaine de Castelnau
Chardonnay
Languedoc, Frankreich

Fahrgdinge gemdss des aktuellen Sortiments des Restaurants.

Gerne diirfen Sie auch Ihren eigenen Wein mithringen.

Dafiir wird ein Zapfengeld von 35 Franken pro Flasche (0.750)
verrechnet. Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.
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ROUGES

Schiffstation Pinot Noir.......................
Turmgut Erlenbach

Pinot Noir

Ziirich, Schweiz

Bordeaux Blend..............cooovveeveevviran.

Klosterkellerei Einsiedeln
Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec
Ziirich, Schweiz

Millevolti Rosso Riserva........................
Fumagalli

Merlot

Tessin, Schweiz

Bourgogne Rouge.............cooeevevereverenneee.
Arnaud Baillot

Pinot Noir

Cote de Beaune, Frankreich

G d’Estournel..........ooooveeeeeeeeeeeen

Chateau Cos d’Estrounel
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Saint Estephe, Frankreich

Trus CrianZa .......occooceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene

Bodega Trus
Tempranillo
Ribera del Duero, Spanien

58.—

66.-

70.-

75—

66.-

Treggiaia . .......ocoooovvvveveveeeeeece, 0.751 66.—-
Villa Bibbiani

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Chianti Montalbano, Italien

Pulignano.............ccccocooeevveveveeeernnnn. 0.751 85.—
Villa Bibbiani

Sangiovese

Chianti Montalbano, Italien

Tatraia.. ..o 0.75 1 105.—

Brancaia
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc
Maremma, Italien

Contos daTerra......coooeeeeeeeeeeeeeeeeenee, 0.751 39.—-
Quinta do Popa

Tinta Barroca, Tinta Roriz,

Touriga Franca, Touriga Nacional

Duoro, Portugal

1) (¢,

e
-
JL

Fahrgdinge gemdss des aktuellen Sortiments des Restaurants.
Gerne diirfen Sie auch Ihren eigenen Wein mithringen.

Dafiir wird ein Zapfengeld von 35 Franken pro Flasche (0.75[)
verrechnel. Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSL.

-
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Grossgedrucktes

Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der letz-
ten Seite. Um einen reibungslosen Ablauf gewdhren zu
konnen, bitten wir Sie, nachfolgende Punkte zu beachten:

Grundlage
Als Grundlage gilt die Reservations-/Auftragshestdti-
gung bzw. die vom Kunden unterzeichnete Offerte.

Personenzahl

Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche Anzahl
Personen moglichst friihzeitig, spitestens aber 72 Stunden
vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Diese Personen-
anzahl ist die Grundlage fiir die Rechnungsstellung.
Hiervon abweichende Regelungen bediirfen der Absprache
und der schriftlichen Bestitigung unsererseits.

Meniiauswahl

Die Auswahl der Speisen und Getrinke muss bis spdtes-
tens 14 Arbeitstage vor Anlass definiert werden. Die
Getranke werden nach effektiver Konsumation, die
Speisen mindestens wie vorbestellt in Rechnung gestellt.

Veranstaltungen mit Verlingerung

Bei Veranstaltungen, die limger als die offiziellen Offnungs-
zeiten dauern, verrechnen wir zusdtzlich die Uberzeit-
bewilligung in Form einer Grundgebiihr von CHF 100.—
und zusdtzlich je Verlingerungsstunde CHF 25.—.
Verlingerungen sind nur im Restaurant (Innen) moglich.

Stundensiitze/ Uberzeit

Fiir Veranstaltungen, die linger als die offiziellen
Offnungszeiten dauern, oder hei Wartezeiten, verrechnen
wir folgende Stundensditze:

Chef de Service/Chef de Cuisine CHF 65.—/Stunde
Servicemitarbeiter/Koch CHF 45.—/Stunde

Hilfskrifte CHF 35.—/Stunde

Zahlungsbedingungen

Die Rechnung muss 10 Tage nach Rechnungsdatum be-
glichen werden. Bei grosseren Veranstaltungen behalten
wir uns das Recht vor, eine Anzahlung in der Hohe von
50% des Endbetrages zu verlangen. Die korrekte Rech-
nungsadresse ist vor dem Anlass mitzuteilen. Bei Kre-
ditkartenzahlungen werden 3% Kommission auf den
Rechnungsbetrag aufgeschlagen.

N\

Annullierungen

Absagen oder wesentliche Verdinderungen miissen uns
maoglichst friihzeitig und schriftlich durch den Kunden
mitgeteilt werden. Bei Absagen innerhalb weniger als 30
Tage vor der Veranstaltung, behalten wir uns das Recht
vor, 50% der Offerte zu verrechnen. Bei Absagen inner-
halb von 48 Stunden vor dem Anlass stellen wir 100%
der in Aussicht stehenden Leistungen in Rechnung.

Musik/Darbietungen

Zu einem beschwingten Fest gehort Musik. Das ist fiir
uns sonnenklar. Leider sehen das Nachbarn, Behdrden
und Polizei etwas anders. Meist ist ab 22 Uhr die Nacht-
ruhestorung einzuhalten oder die Location erlaubt nur
unverstirkte Musik. Und oft ist Musik nur bei Exklusiv-
miete eines ganzen Lokals moglich. Darum bitten wir
Sie, sich mit uns vorab kurzzuschliessen, damit wir Ihre
musikalischen Wiinsche in die Planung eintunen konnen.
Vielleicht wechseln Sie dazu dann einfach in eines unserer
anderen Restaurants, wo Musik via Lautsprecher eher
maoglich ist.

Dekorationen

Dekorationen sind in den Bankell- und/oder Raum-
kosten nicht inbegriffen. Mitgebrachtes Dekorationsma-
terial darf friihestens 1 lag vor Anlass geliefert werden
und muss innerhalb von 3 Tagen nach dem Anlass wieder
mitgenommen werden. Nicht abgeholtes Dekorations-
material wird auf Kosten des Veranstalters entsorgt.

Schiiden/Haftung

Der Kunde haftet in jedem Fall fiir alle Schéden, die an
Riumen, Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung
entstehen. Fiir mitgebrachte Sachen iibernimmt das
Restaurant Lulu bei Verlust oder Schaden keine Haftung.

Reinigung/Abfall

Miissen infolge ausserordentlicher Verschmutzung Spe-
zialreinigungen sowie zusdtzliche Kehrichtabfuhren
vorgenommen werden, wird dem Kunden der Mehrauf-
wand verrechnet.

Gerichtsstand
Der Vertrag unterliegt dem Schweizerischen Recht.
Gerichtsstand ist Ziirich.

-
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